
  I consigli stagionali 
Allergeni  

 

 Fresche Emozioni  
Antipasti & Insalate  Fr. 

1 l 10 l 11 l 12  L’Amaro Buono  12.– 

Insalata cicoria nostrana - pomodorini datteri – cipolla 
crostini di pane - salsa italiana all’olio EVO di Nocellara del Belice 

7 l 12   L’Estate in Bianco, Rosso e Verde 17.– 

 Mozzarella di bufala campana DOP - Pomodorini datteri - basilico bio  
di Avegno - olio EVO di Nocellara del Belice IGP 

1 l 3 l 7 La Parmigiana del Sole 24.– 

 Melanzane grigliate - mozzarella fiordilatte - salsa al pomodoro  
 basilico - Grana Padano DOP 

 Pasta fresca d’autore  
L’arte della tradizione 

   

1 l 3  La Valle in tavola 

 Gnocchi allo Zincarlin – Presidio Slow Food piccola porzione 23.– 
7 l 12 Gnocchi di patate freschi - formaggio “Zincarlin dala Val da Mücc” 27.– 
 panna - pepe aromatizzato al Bianco di Merlot del Ticino DOC 
 

 

1 l 3 l 7 l 12 Strozzapreti Rustici al Ragù Ticinese piccola porzione 21.– 
 Pasta fresca – Ragù di carne mista (CH) a lunga cottura – timo  26.– 
 olio EVO di Nocellara del Belice - Parmigiano Reggiano 
 
 

Secondi d’estate 
Leggerezza e Gusto 

 
 

3 l 4 l 10  
 Roastbeef & Summer Vibes piccola porzione 24.– 

 Roastbeef (CH) servito freddo - limone - salsa tartara della casa 29.– 
 olio EVO di Nocellara del Belice IGP Sicilia - rucola  
 pomodorini datteri - scaglie di Parmigiano Reggiano 

 con extra patatine novelle arrosto al rosmarino  +7.– 

               

1 l 3 l 7 Scaloppine ai Gallinacci & Tagliolini Freschi  piccola porzione 38.– 

 100 g~ / 160 g~  scaloppine di vitello (CH) – salsa alla panna 44.–  
 Gallinacci trifolati all’olio EVO di Nocellara del Belice - prezzemolo    
 


