La carta del pranzo

Trilogia di bruschette della casa tre pezzi 14.-
Bruschette miste co pomodorini datteri, aglio e basilico
Carciofi, rucola e olive taggiasche - Melanzane alla Salernitana

La Parmigiana del Sole 24
Melanzane grigliate - mozzarella fiordilatte
sugo al pomodoro - basilico - Grana Padano DOP

La tradizione delle nostre valli in tavola

Gnocchi allo Zincarlin - Presidio Slow Food

Gnocchi di patate freschi alla “Farina Béna” della Valle Onsernone
al formaggio “Zincarlin dala Val da Miicc” aromatizzato al
Bianco di Merlot del Ticino DOC e affinato alla panna e pepe Valle Maggia

con guanciale stagionato croccante
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aghett/ alla Carbonara piccola porzione 23
paghetti grossi N° 5 con guanciale di maiale stagionato, 26
uova bio (CH) Parmigiano Reggiano DOP, pepe nero di Kampot e
Pecorino romano DOP grattugiato fresco

F—SWISS LACHS
z pure 1lpine salmor
Spiedini di salmone alpino di Lostallo alla griglia 39

180 g ~ salmone alpino del Moesano, zucchine, pomodori datterini
Servito con salsa tartara della casa, limone bio e “chiffonade” d’insalatina

con patatine novelle arrosto al rosmarino 7

Roastbeef Mediterraneo dell’alpeggio 25/32
Roastbeef di manzo delle Prealpi Svizzere

servito freddo - limone bio - salsa tartara della casa

olio EVO bio di Nocellara del Belice - rucola - olive taggiasche

pomodorini datteri - scaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi

con patatine novelle croccanti al rosmarino
con verdurine estive alla griglia

Tartare di manzo bio 29/39
90 g / 180 g scamone di manzo bio svizzero, salsa classica piccante

tuorlo d’uovo bio, germogli di cipolla, frutto del cappero, olio EVO

servito con pane tostato e burro
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Specialita della casa

Cordon Bleu tradizionale

Scaloppine di carne Svizzera impanate e farcite con

prosciutto cotto Ticinese “Bellini”, formaggio Gruyere AOP

e servite con limone bio, patatine novelle arrosto e salsa Cocktail all'arancia

con extra bacon Ticinese alla griglia

piccolo / normale

maiale 31/ 38
vitello 38 /45
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